
Menú disponible solo como referencia.
Los menús están sujetos a cambios

y serán reconfirmados una vez a bordo





Nuestra mesa Teppanyaki te propone una auténtica 

experiencia Teppanyaki combinando un conjunto de 

descubrimientos de sabores. La palabra «teppanyaki» 

deriva de «teppan», que significa placa de hierro, 

y «yaki», que significa parrilla. Se trata de un arte 

culinario único, donde verás cómo los chefs expertos 

preparan y cocinan los mejores ingredientes delante 

de ti. Disfruta de la magia del teppanyaki: ¡una fiesta 

para los ojos y el paladar!



Las fotos de este menú son indicativas.



Shogun
SUSHI Y SASHIMI*
ENSALADA TEPPAN DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

SOPA DE MISO BLANCO, TOFU SEDOSO, WAKAME

TATAKI DE ATÚN YELLOWFIN, VIEIRA JAPONESA, MEDIA LANGOSTA DE MAINE*
ARROZ FRITO CON HUEVO

CARNE DE RES OZAKI WAGYU*, DE JAPÓN, POR WAGYU MASTER |  
Todo servido con verduras de temporada, setas del bosque

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA

Katana
SUSHI Y SASHIMI*
ENSALADA TEPPAN DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

SOPA DE MISO BLANCO, TOFU SEDOSO, WAKAME

FILETE DE LUBINA

ARROZ FRITO CON HUEVO

PECHUGA DE POLLO | Todo servido con verduras de temporada, setas del bosque

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA

Sencho
SUSHI Y SASHIMI*
ENSALADA TEPPAN DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

SOPA DE MISO BLANCO, TOFU SEDOSO, WAKAME

SALMÓN ATLÁNTICO, LANGOSTINOS TIGRE*
ARROZ FRITO CON HUEVO

SOLOMILLO* | Todo servido con verduras de temporada, setas del bosque

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA

La Experiencia Culinaria Sencho está incluida en el Paquete de Especialides Gastrónomicas.
Puedes reemplazarla por Shogun con un recargo.

OZAKI WAGYU BEEF



Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, comuníqueselo a nuestro personal antes de su pedido.

* Aviso de salud pública: el consumo de alimentos crudos o poco cocidos, como carne (de vaca, oveja, cerdo, ave, etc.), pescado,  
crustáceos o huevos, aumenta el riesgo de enfermedades alimentarias,especialmente si usted presenta condiciones de salud particulares.

Algunos alimentos pueden ser congelados en su origen. Para descongelar dichos alimentos, se siguen los procedimientos más estrictos  
para mantener inalteradas las cualidades organolépticas del producto.

Vegetariano
SUSHI VEGETARIANO

ENSALADA TEPPAN DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

SOPA DE MISO BLANCO, TOFU SEDOSO, WAKAME

DRAGON WASH ROLL

ARROZ FRITO CON HUEVO

STEAK DE TOFU CON SÉSAMO | Todo servido con verduras de temporada, setas del bosque

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA

Keiki Kodomo Menu 
(para niños hasta los 12 años)
SUSHI DE VERDURAS

SOPA DE MISO | COPOS DE TEMPURA

VERDURAS DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

POLLO, GAMBA* O TERNERA*
VERDURAS DE TEMPORADA

ARROZ FRITO

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA
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SUSHI VEGETARIANO

ENSALADA TEPPAN DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

SOPA DE MISO BLANCO, TOFU SEDOSO, WAKAME

DRAGON WASH ROLL

ARROZ FRITO CON HUEVO

STEAK DE TOFU CON SÉSAMO | Todo servido con verduras de temporada, setas del bosque

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA

Keiki Kodomo Menu 
(para niños hasta los 12 años)
SUSHI DE VERDURAS

SOPA DE MISO | COPOS DE TEMPURA

VERDURAS DE TEMPORADA | VINAGRETA DE PONZU

POLLO, GAMBA* O TERNERA*
VERDURAS DE TEMPORADA

ARROZ FRITO

PIÑA CARAMELIZADA, HELADO DE JENGIBRE, MENTA




